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Myjnia + dezynfektor do basenów i kaczek

	Myjnia + dezynfektor do basenów i kaczek


	Warunek
	Potwierdzenie/

Opis Wykonawcy

	1
	Typ/Model
	Tak/Podać
	

	2
	Producent
	Tak/Podać
	

	3
	Rok produkcji – nie starszy niż rok 2020
	Tak/Podać
	

	4
	Zaoferowany przedmiot zamówienia musi posiadać dopuszczenie do obrotu i do używania zgodnie z ustawą dnia 20 maja 2010 r. o wyrobach  medycznych (Dz. U. 
z 2019 r. poz. 175) w szczególności:

a) spełniać tzw. Wymagania zasadnicze, określone w rozporządzeniach Ministra Zdrowia uwzględniającym wymagania prawa wspólnotowego 
w szczególności w zakresie wytwarzania, opakowania 
i oznakowania tych wyrobów;

b) posiadać deklarację zgodności dla oferowanego przedmiotu zamówienia;

       c )    oznakowano je znakiem zgodności CE
	Tak/Podać


	

	5
	Wykaz dostawców części i materiałów – zgodnie z art. 90 ust. 3 Ustawy o wyrobach medycznych 
z dnia 20 maja 2010r. (Dz. U. z 2019 r. poz. 175)
	Tak/Podać


	

	6
	Wykaz podmiotów upoważnionych przez wytwórcę lub autoryzowanego przedstawiciela do wykonywania czynności – zgodnie z art. 90 ust. 4 ustawy o wyrobach medycznych z dnia 20 maja 2010 r. (Dz. U. z 2019r. poz. 175)
	Tak/Podać


	

	Ogólne parametry techniczne

	1
	Fabrycznie nowe urządzenie przeznaczone do opróżniania, mycia, dezynfekcji i suszenia basenów, kaczek, pojemników na mocz, misek do mycia chorych i innych szpitalnych naczyń sanitarnych, ładowana od frontu.
	Tak/Podać


	

	2
	Model wykonany ze stali nierdzewnej 
z przyciskami membranowymi na panelu sterującym umiejscowionym na frontowej ścianie urządzenia.
	Tak/Podać


	

	3
	Dezynfekcja termiczna zgodnie z normą PN ENISO 15883-3
	Tak/Podać


	

	4
	Możliwość ustawienia dezynfekcji termicznej na poziomie Aₒ3000 osiąganym w czasie nie dłuższym 2,5 minuty 
	Tak/Podać


	

	5
	Temperatura dezynfekcji kontrolowana przez minimum dwa niezależne czujniki temperatury umieszczone na spodzie komory myjąco- dezynfekującej
	Tak/Podać


	

	6
	Wytwornica pary z elementami grzejnymi znajdującymi się wewnątrz zbiornika na wodę gwarantująca jego termiczną dezynfekcję podczas każdego cyklu pracy. 
	Tak/Podać


	

	7
	Komora mycia ze stali nierdzewnej, głęboko tłoczona, bez spoin z nachyleniem sufitu.
	Tak/Podać


	

	8
	Minimalna pojemność komory dla uchwytu standardowego: 1 basen z pokrywką i 1 kaczka lub 3 kaczki. Możliwość szybkiej wymiany i stosowania uchwytów specjalistycznych.
	Tak/Podać


	

	9
	Drzwi uchylne, na przedniej ścianie urządzenia, otwierane i zamykane 
	Tak/Podać


	

	10
	System dysz strumieniowych i rotacyjnych zapewniający dużą efektywność czyszczenia, niezależnie od zmian ciśnienia wody zasilającej w tym teleskopowa dysza rotacyjna.
	Tak/Nie

Opisać
System dysz strumieniowych i rotacyjnych – 0 pkt.
System dysz strumieniowych i rotacyjnych, w tym teleskopowa dysza rotacyjna -  5 pkt.


	

	11
	Drzwi komory wyposażone w uszczelkę z trwałego z trwałego tworzywa sztucznego gwarantującą paroszczelność. Brak przecieków pary wodnej z urządzenia podczas procesu mycia, dezynfekcji termicznej oraz suszenia.
	Tak/Podać


	

	12
	Wewnętrzna automatyczna dezynfekcja termiczna zbiornika na wodę, wszystkich rur doprowadzających wodę oraz dysz strumieniowych.
	Tak/Podać


	

	13
	Mikrokomputerowe sterowanie, pracą urządzenia z możliwością rejestracji wyników na PC
	Tak/Podać
	

	14
	Ekran wyświetlający wartość A0 podczas procesu dezynfekcji oraz informacje niezbędne do obsługi i kontroli urządzenia w języku polskim.
	Tak/Podać
	

	15
	Optyczne i akustyczne informacje o usterkach
	Tak/Podać
	

	16
	Program dla mniej i bardziej zabrudzonych przedmiotów, poddawanych procesowi mycia i dezynfekcji. Minimum 3 programy standardowe.
	Tak/Podać
	

	17
	Wymiary zewnętrzne +/- 5%

· Szerokość: 500mm.

· Głębokość: 450mm.

· Wysokość: 1700mm
	Tak/Podać
	

	18
	Urządzenie wyposażone w automatyczne, mechaniczne schładzanie i suszenie naczyń strumieniem powietrza, tzn. po zakończonym cyklu pracy naczynia sanitarne poddawane temu procesowi mają być schłodzone, suche, bez skroplin wody na powierzchni i wewnątrz naczyń.
	Tak/Podać
	

	19
	Maksymalne zużycie wody na cykl:
· program oszczędny do 13 litrów
· program normalny do 20 litrów
· program intensywny do 25 litrów
	Tak/Podać
	

	20
	Maksymalny poziom wytwarzanego hałasu 50dB
	Tak/Podać
	

	21
	Urządzenie wyposażone w opcję przechodzenia na „stan czuwania” umożliwiający zmniejszenie zużycia energii.
	Tak/Podać
	

	22
	Zasilenie z 1-fazowej sieci elektroenergetycznej 230V 50Hz max 2.7 kW lub 3-fazowej sieci elektroenergetycznej 400 V 50 Hz max 4.6 kW
	Tak/Podać
	

	23
	Podłączenie zimnej i ciepłej wody ½ cala. Izolacja od sieci wodociągowej zgodnie z obecnie obowiązującą polską-europejską normą ISO.
	Tak/Podać
	

	24
	Podłączenie odpływu ścienne lub podłogowe 100Ø
	Tak/Podać
	

	25
	Instrukcja obsługi w języku polskim.
	Tak/Podać
	

	26
	Możliwość przeprowadzenia walidacji procesu dezynfekcji termicznej potwierdzonej wydrukiem.
	Tak/Podać

	

	Warunki serwisu

	1
	Okres gwarancji minimum 36 miesięcy 
	Tak/Podać
	

	2
	W okresie gwarancji w ramach zaoferowanej ceny Wykonawca przeprowadzi okresowe przeglądy techniczne przedmiotów zamówienia w ilości i zakresie zgodnym z wymogami określonymi w dokumentacji technicznej łącznie z wymianą wszystkich części i materiałów eksploatacyjnych niezbędnych do wykonania przeglądu. Ostatni przegląd musi zostać wykonany w ostatnim miesiącu gwarancji.
	Tak/Podać
	

	3
	Czas reakcji na zgłoszenie usterki nastąpi najpóźniej w następnym dniu roboczym od dnia zgłoszenia. Dni robocze rozumiane są jako dni od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy.
	Tak/Podać
	

	4
	Czas skutecznej naprawy od momentu zgłoszenia awarii – max. 5 dni roboczych, rozumiane jako dni od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy.
	Tak/Podać
	

	5
	Okres dostępności części zamiennych od daty sprzedaży przez min. 10 lat.
	Tak/Podać
	

	6
	W okresie gwarancji Wykonawca do napraw i przeglądów będzie używał wyłącznie nowych części zamiennych
	Tak/Podać
	

	7
	Przedłużenie gwarancji o czas niesprawności sprzętu
	Tak/Podać
	

	8
	Serwis gwarancyjny świadczony będzie przez podmiot autoryzowany przez Producenta, świadczący usługi w miejscu instalacji sprzętu. Komunikacja z serwisem odbywać się będzie w języku polskim
	Tak/Podać
	


